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PLANO DE FORMACAOQ

INTER EMPRESAS

Os cursos de formacédo intra-empresa sdo formacdes por medida. O local de realizagdo das
accdes pode ser aguele que a empresa considerar o0 mais conveniente e permite formar todos os
colaboradores simultaneamente, evitando a auséncia dos colaboradores em ocasifes que pode
colocar em causa a continuacdo do funcionamento da empresa.

A duracdo das sessbes de formacdo € definida com antecedéncia, de acordo com as
expectativas e 0s constrangimentos operacionais da empresa. Os custos por participante
revelam-se mais baixos. A Silliker adapta-se as necessidades especificas de negdécio.

DOMINIOS / CURSOS

Higiene e Seguranca Alimentar

Higiene e Seguranca Alimentar no Sector das Carnes (Cartdo Manipulador)
HACCP - Sistema de Seguranca Alimentar

HACCP - Sector de Pescado

HACCP - Sector dos Lacticinios

Auditorias ao Sistema HACCP

Gestédo de Crise no Sector Agro-Alimentar

Higienizacdo - Ferramenta para controlo da Qualidade e Seguranca Alimentar
Sistema de Gestdo de Seguranca Alimentar - NP EN 1SO 22000 e PAS 220
Andlise Sensorial

Legislacdo, Rotulagem e Publicidade dos Géneros Alimenticios

Gestédo da Seguranca Alimentar: IFS, Versdo 5

Gestdo da Seguranca Alimentar na Logistica - IFS Logistc, Verséo 1
Controlo de Riscos Alergéneos

NP EN 1SO 9001:2008 Sistemas de Gestdo da Qualidade. Requisitos
Gestéo dos Equipamentos de Monitoriza¢éo e Medigéo

NP EN ISO IEC 17025. Acreditacéo de laboratorios

ESTE CURSO PODE SER REALIZADO NA SUA EMPRESA.

CONTACTE-NOS E SOLICITE UMA PROPOSTA.

PARA MAIS INFORMAGCOES: WWW. SILLIKER.PT
CONTACTO: ISIDRO SILVA (isidro.silva@silliker.pt)

Silliker Portugal, S.A.

Rua Industrial dos Tergos, 44

4410 -477 Canelas — V. N. Gaia

Tel. + 3512271508 20 / Fax + 351 22 712 43 57
www.silliker.pt



