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Over 45 Locations in 16 Countries

Mais informag6es em www.silliker.com

Pescado em Portugal

Os produtos da pesca sdo um importante recurso e motor de desenvolvimento em muitos paises do mundo. Portugal
possui uma ligagéo antiga ao mar e, naturalmente, esses recursos fazem parte da nossa dieta. Os peixes, bivalves e
crustaceos capturados no mar e também produzidos em aquicultura, sustentam uma inddstria que se quer de
qualidade e competitiva no mundo global em que vivemos. A SILLIKER PORTUGAL desenvolve solugbes adaptadas
as necessidades especificas das empresas deste sector agro-alimentar. Com uma vasta experiéncia adquirida em
seguranca alimentar e qualidade dos produtos da pesca, a SILLIKER PORTUGAL tem em consideragdo os
diferentes problemas e necessidades das empresas do sector de forma a assegurar a qualidade dos produtos, o
valor da marca e a protecgao dos consumidores.

Emeresas do Sector

Os servicos SILLIKER PORTUGAL séo aplicados de forma personalizada aos varios ramos de actividade do sector
do pescado, permitindo assim uma maximizagao no aproveitamento das metodologias aplicadas.

Matérias-primas Ramos de actividade Produtos

Peixes Pesca artesanal Refrigerados

Bivalves Pesca industrial Congelados e ultracongelados
Cefal6podes Aquicultura Salga

Gastrépodes Depuradoras/Centros de exp. de bivalves Fumados

Crustaceos Industria de transformagéo Conservas e semi-conservas

Solucgdes Integradas SILLIKER PORTUGAL

Para o sector do pescado, em Portugal, a
SILLIKER PORTUGAL desenvolveu um

Laboratério Acreditado

) o . Consultadoria
conjunto especializado de andlises e
servicos direccionados para este tipo de Auditorias
empresas. Presta todo o apoio necessario e Formag&o

disponibiliza os servicos de um biélogo
marinho directamente vocacionado para as
questdes do sector do pescado.

Investigacéo & Desenvolvimento

Andlise Sensorial

Laboratorios

A SILLIKER PORTUGAL disp&e de laboratérios equipados com os meios técnicos adequados para dar resposta as
cada vez mais exigentes necessidades do mercado. Tem implementado um rigoroso sistema da qualidade que visa o
controlo analitico, cumprindo com os critérios de acreditagdo para laboratérios de ensaio estabelecidos na NP EN
ISO/IEC 17025, reconhecido pelo Instituto Portugués de Acreditagdo (certificado de acreditagdo n° L0087). O
Laboratério de Microbiologia da SILLIKER PORTUGAL encontra-se reconhecido pelo L-IPIMAR do INRB, I.P., para a
realizagdo de andlises relativas aos critérios microbiolégicos aplicaveis aos moluscos bivalves vivos em Centros de
Expedicado e Depuradoras.

Cada laboratorio participa, a nivel Nacional e Internacional, em ensaios de comparagao interlaboratorial (ECI). Estes
permitem a monitorizagdo do seu desempenho e sdo utilizados como ferramenta de controlo da qualidade. Os
laboratérios da SILLIKER PORTUGAL desenvolvem um vasto conjunto de parametros analiticos especializados e
dedicados ao sector do pescado.

Andlises microbiolégicas: produtos acabados, matéria-prima, ambiente,
superficies e manipuladores.
Andlises nutricionais.

SILLIKER
" Resultados_#n-line
A SILLIKER PORTUGAL disponibiliza
Andlise de contaminantes: metais pesados, benzo(a)pireno, OGMs, pesticidas, aos seus clientes habituais, através
PCBs, dioxinas e furanos,... da pagina da empresa, a consulta
Andlise de produtos de degradag&o: histamina,TMA, ABVT, TBA, indice de dos resultados do controlo analitico
peréxidos,... realizado nos seus laboratérios.
Anélise de aditivos e outros: nitritos, nitratos, cloretos, fosforo, agua de vidragem,... Através do nosso site o cliente tem
acesso ao histérico das amostras
concluidas, assim como acompanhar
as amostras em processo. Este
servico permite ainda a exportacdo
para base de dados.

Andlise de alergéneos: sulfitos, gldten, soja, ovo, leite,...

Analise de biotoxinas: acido ocadaico, azaspiracidos, ASP, DSP, lessotoxinas, ...

Andlise de residuos de antibidticos: nitrofuranos, cloranfenicol, sulfamidas,

tetraciclinas, quinolonas,...

Identificacdo da espécie.
A SILLIKER PORTUGAL disponibiliza um servigo de colheitas, em que técnicos especializados efectuam a colheita
de amostras nas instalagdes do cliente. O transporte das amostras é efectuado nas condicdes adequadas de
conservagao.

Consultadoria

A SILLIKER PORTUGAL possui uma vasta experiéncia na area da consultadoria em empresas do sector do
pescado. As estratégias séo individualmente estruturadas, sempre em fungdo das necessidades do cliente.

Implementacéo do sistema integrado de garantia da produgao de acordo

com os requisitos do referencial GLOBALG.A.P. (aplicavel em aquiculturas). A SILLIKER PORTUGAL tem

Implementac&o do sistema de gestdo da qualidade e seguranca alimentar de  disponivel um servico informativo

acordo com os requisitos do referencial IFS - International Food Standard, v.5,  Periddico da legislagéo publicada,
do referencial BRC - British Retail Consortium — Global Standard Food,v.5e  classificada  por  temas de
da norma ISO 22000:2005 — Sistemas de gest&o da seguranca alimentar. actividade no ambito Alimentar,

Higiene e Seguranca Alimentar,

Implementacéo do sistema de gestéo da qualidade de acordo com os requisitos Qualidade, Ambiente e Rotulagem.

da norma NP EN ISO 9001:2008 — Sistemas de gestédo da qualidade.

Implementacgéo dos requisitos do sistema HACCP - Hazard Analysis and
Critical Control Points, de acordo com os requisitos do Codex Alimentarius
— Recommended International Code of Practice General Principles of Food
Hygiene — CAC/RCP 1-1969, Rev. 4 — 2003.

A SILLIKER PORTUGAL apoia
também os seus clientes na
correcta validagéo de rétulos de
produtos para a sua introducéo no
Elaboracéo, reviséo, validagéo, traducgéo e verificagio de Cadernos de mercado Nacional e Internacional.

Encargos e Fichas Técnicas de produtos.

www.silliker.pt info@silliker.



Auditorias

Com o objectivo de dar resposta as necessidades das empresas do sector do pescado, nomeadamente no
cumprimento da legislacdo afecta a seguranca alimentar, a SILLIKER PORTUGAL disponibiliza os seguintes
servigos:

Auditorias de Higiene e Seguranca Alimentar para verificacdo do cumprimento das regras especificas de higiene
aplicaveis aos géneros alimenticios de origem animal.

Auditorias de verificagédo das condigdes dos produtos da pesca para a colocagédo no mercado:

- Condicdes durante e apds o desembarque.
- Condicdes gerais aplicaveis aos estabelecimentos de processamento de pescado.
- Condicdes gerais aplicaveis a manipulagdo dos produtos da pesca.

Auditorias ao sistema integrado de garantia da produgéo de acordo com os requisitos do referencial GLOBALG.A.P.

Auditorias ao sistema de gestdo da qualidade e seguranca alimentar de acordo com os requisitos do referencial
implementado (IFS, BRC, NP EN ISO 22000:2005, Codex Alimentarius).

Formagéio

A SILLIKER PORTUGAL, entidade acreditada pela DGERT desde 2001, desenvolve programas de formagao intra ou
inter-empresas em Higiene e Seguranga Alimentar no Sector do Pescado, HACCP, Gestdo da Qualidade e Anélise
Sensorial e Avaliagdo da Frescura do Pescado, entre outros, de modo a fomentar a melhoria continua relativa ao
desempenho dos colaboradores das empresas do sector.

Investigagéo & Desenvolvimento

A SILLIKER PORTUGAL presta apoio as empresas do sector do pescado através de estudos de vida Util dos

produtos e estudos de validacao de processos de fabrico. Desde a defini¢do dos atributos criticos da qualidade até a

validagdo da data limite de consumo, a SILLIKER PORTUGAL

coloca a disposicdo dos seus clientes toda a experiéncia,

equipamentos, métodos de andlise e capacidade de trabalho.

Como parceiro de 1&D, a SILLIKER PORTUGAL identifica

potenciais problemas de seguranga/qualidade durante o

desenvolvimento de novos produtos (custos de producdo, Sede e Laboratérios eS Ca O
conservagao, aceitagdo pelo consumidor) ou na melhoria continua )

de produtos ja existentes. ?Xfoﬂil;sg:l]g; SS Tercos, 44

qualidade e segurancga alimentar

Analise Sensorial para o sector

A SILLIKER PORTUGAL fornece solugGes eficientes a mdltiplas
empresas nacionais do sector do pescado, disponibilizando os
seguintes servicos: Rui Serrano

T. 919 853 356
rui.serrano@silliker.pt

Contacto

Solugdes Integradas

Andlise sensorial descritiva de ingredientes e produtos.

Estudos de consumidor (lancamento de um novo produto, o

posicionamento de um produto face ao lider de mercado ou a info@silliker.pt .

redefinicdo de um produto ja existente). www.silliker.pt Laboratorio

Consultadoria (qualidade das matérias-primas, produtos, etc). www.silliker.com Consultadoria
O Laboratério de Andlise Sensorial da SILLIKER PORTUGAL encontra-se Auditorias
em conformidade com a Norma NP 4258:1993 - “Anélise Sensorial — Servigo ao Cliente @ Eormacio
Directivas gerais para a concepgéo dos locais apropriados para analise”. servico.cliente@silliker.pt desde 1992
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