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SISTEMAS DE GESTAO DA QUALIDADE E SEGURANCA ALIMENTAR

IFS INTERNATIONAL FOOD STANDARD BRC GLOBAL STANDARD FOR FOOD SAFETY

Consultadoria

Os referenciais IFS e BRC estabelecem os requisitos operacionais, de qualidade e de seguranca
alimentar que devem ser cumpridos pelas organizacGes que fabricam os produtos de marca propria
do sector da distribuicéo.

A Silliker Portugal presta apoio na implementacdo de sistemas de gestdo da qualidade e seguranca
alimentar, utilizando uma metodologia que garante a transferéncia de conhecimento aos recursos
internos da empresa.

Para mais informacdes, por favor contacte-nos.

Consultadoria: paula.barbosa@silliker.pt

Analise Sensorial

Ambos os referenciais, BRC e IFS, incluem requisitos relativos a validacdo dos atributos de qualidade

dos produtos acabados, referindo que esta validacdo deve ser efectuada recorrendo a testes
organolépticos regulares e de acordo com as especificacoes estabelecidas.

A Silliker Portugal coloca a sua disposicdo todo o conhecimento na criacdo de painéis sensoriais
internos/externos, bem como no acompanhamento, avaliacdo e validacdo dos resultados dos testes

organolépticos. Para mais informagdes, por favor contacte-nos.

Andlise Sensorial: mafalda.ferreira@silliker.pt

) Estudos de vida util
NESTA EDICAO:

A necessidade das organizacGes implementarem um sistema de avaliagdo continua da vida Util dos

CONSULTADORIA
NI S e\ seus produtos € outro requisito destes referenciais. Os estudos de vida Util devem ter em conta a

=SUpERY /NN formulacdo do produto, a embalagem, o processo de fabrico, as condi¢fes de armazenamento e
FORMACAO incluir analises microbiolégicas, sensoriais e fisico-quimicas relevantes.
Colocamos a sua disposicdo a nossa experiéncia, os métodos de analise e a capacidade de trabalho

para realizar os estudos de vida Util mais adequados aos seus produtos.
Para mais informaces, por favor contacte-nos.

Estudos vida util: olga.ramos@silliker.pt
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SH.L“(ER Datas: 28 e 29 Setembro | Duracéo: 16 horas | Local: Lisboa | Formador: Eduard Mas
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Formacdao: isidro.silva@silliker.pt
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