SILLIKER

Edlgéo 7 — Setembro 2008 Ao servi¢o da qualidade e seguranca alimentar

EGInfo

Cursos a desenvolver brevemente:

Analise Sensorial
Ferramenta na Industria Alimentar

Vila Nova de Gaia

Com presenca de Dolors Santos

Directora Adjunta do departamento de
Andlise Sensorial da Silliker Ibérica

le?
Outubro

Programa detalhado e ficha de inscricdo em anexo ou 2008

em www.silliker.pt

Laboratorios NP EN ISO 22000
Rotulagem Gestao da Seguranca Alimentar

Analise Sensorial

o 16 horas
Auditorias A realizar nas nossas instalagdes de Vila Nova de Gaia
Consultoria
Formagao Séfe?ni?o

TP 2008 Programa detalhado e ficha de inscricdo em
regislagao www.silliker.pt

Outras acc¢Oes a
desenvolver intra e inter NP EN 1SO NP EN ISO
empresas 9001 17025

NESTA EDIQAO Consulte programas em www.silliker.pt

Formacéo
HACCP Higiene e HSA no
auditorias e sector das
implementagcéo Se_guranga Rotulagem
de sistemas Alimentar carnes

C. manipulador
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